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LA NOUVELLE REPUBLIQUE

Le Festillant : a consommer sans modération

TESTE POUR VOUS

Jai testé pour vous le " Festil-
lant ", le petit nouveau de chez
Gratien & Meyer dans la
gamme des pétillants, Et au
bout du troisieme verre, je n‘ai
méme pas la téte qui tourne !

e « Festillant » va faire illusion

dans les cocktails ou dans les
'soirées entre amis, Ce pétillant est
de petit nouveau de chez Gratien
et Meyer. Bt pour la premitre fois,
la célebre maison saumuroise
lance un vin désalcoolisé,

Sarobe jaune pale est identique
aux célebres cuvées de la marque,
« Le cordon de bulles et la pression
interne sont les mémes » com-
mente Yohann Le Rohellec, res-
ponsable des ventes pour la
France chez Gratien & Meyer. Son
nez d'agrumes et de pommes et
sa bouche fruitée auraient méme
trompé des cenologues !

Plus de six mois d’expérimenta-
tions ont été nécessaires pour ob-

tenir le « Festillant » (contraction
de « festf et de pétillant »). Au
cours de son ¢laboration, la mé-
thode classique est conservée.
« Le vin fermente dans des cuves
closes et se charge en gaz carbo-
nigue. » C'est avant sa mise en
bouteille qu'il subit la fameuse
phase de désalcoolisation. « Par
évaporation de l'alcool chauffé a
24 °C. » Les arbmes, qui s'échap-
pent sous forme gazeuse, sont
réintégrés dans le vin. « Dans le
" Festillant ", seule la molécule
dalcool a été enlevée, Clest de la
chimie pure et dure. »

" Boisson & base
de vin désalcoolisé "

Chez Gratien & Meyer; on place
beaucoup d’espoirs dans ce pro-
duit. « Nous ne connaissons pas
encore bien notre clientéle, mais
une chose est sitre : le vin sans al-
cool, c'est dans U'air du temps. De-
puis la fin de la Deuxiéme Guerre
mondiale, la consommation de

vin a été divisée par deux, analyse
Yohann Le Rohellec, Les gens boi-
vent aussi de moins en moins
d'apéritif, »

Composé a 95 % de colombard,
un cépage du Gers trés aroma-
tique, le « Festillant » est élaboré
en Allemagne, & la maison mére
de Gratien & Meyer, qui est équi-
‘pbe en cuves closes. « Contraire-
_ment & notre site de Saumur. [l re-
‘vient ici prét Q étre commercialisé
dans les grandes surfaces et dans
ldes hotels-restaurants, »

Quand on se penche de plus
preés sur I'étiquette, on se rend
compte que ce vin sans alcool ré-
pond a une législation stricte. « La
composition du produit doit étre
précisée, ainsi que sa date limite
de consommation. Mais surtout,
nous n'avons pas le droit d'utiliser
le mot " vin *. On parle de * bois-
son & base de vin désalcoolisé ™, Et
pourtant, dans le “ Festillant *, i
n’y a que du vin ! »,

Nolwenn MOY

Yohann Le Rohellec, responsable des ventes France, et Annabelle
chez Gratien & Meyer.

Métayer, assistante de direction




Boissons de France
mai 2005

Festillant,
la premiere bulle
sans alcool. ..

La Maison Gratien Meyer, de Saumur
— spécialiste depuis 1864 des vins
tranquilles d’AOC Saumur Champigny
et coteaux de Saumur et des vins a
fines bulles Saumur Brut et Crémant
de Loire gui ont fait sa réputation
mondiale — innove aujourd’hui avec le
lancement du premier vin désalcoolisé
effervescent.

Pour répondre aux attentes des
consommateurs soucieux de modéra-
tion, Gratien Meyer a créé Festillant,
un vin issu de cépages en provenance
du sud ouest de la France (principale-
ment du Colombard). Aprés une fer-
mentation naturelle classique en cuve,
sans ajout de gaz carbonique, l'alcool
est évaporé a 24° G avant la phase de
mise en bouteilles.

De cette maniere, on obtient une bois-
son effervescente désalcoolisée dont
les caractéristiques organocleptiques
n'nnt &ta aquea tras peu madifiées,

Au point qu'a la dégustation, peu de
gens peuvent de douter qu'il s’agit
d'un effervescent sans alcool. La Mai-
son Gratien Meyer a d'ailleurs surpris
bon nombre de visiteurs du SIB/FNB
d’Angers en octobre dernier, en leur
faisant goQter en avant premiére sa
derniére création...

D’autant que I'habillage de la bouteille
75 cl, scbre et élégant, souligne bien
son appartenance au monde des
effervescents.

Festillan:, avec sa robe jaune péle a
reflets dorés, son nez d’agrumes et de
pommes, sa bouche fruitée, ample et
soutenue par une légere douceur, est
une boisson rafraichissante a consom-
mer en toute occasion, sans modéra-
tion.

Ce nouveau produit est actuellement
distribué en GMS dans six grandes
enseignes. Mais Festillant est égale-
ment proposé en CHR ou il peut
constituer une alternative intéressante
pour les clients soucieux de modeéra-
tion.

GRATIEN & MEYER
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4 mai 2005

Gratien & Meyer
invente

un vin pétillant...
sans alcool

La maison saumuroise Gratien & Meyer
vient de laricer « Festillant » sur le
marcheé. Ce produit est le premier vin
pétillant sans alcool. Lors d'une
dégustatior a I'aveugle, meme des
cenologues n‘ont pas fait la

différence. .. PAGE 4

La maison saumurnise
Gratlen & Meyer vient
de mettre au point i¢
premier vin pétillant
sans alcool.

Déja un succes.

\Méme sile marcheé des vins of-
fervescenis -hars champagne- -
4 wontinue de prograsser en
2004 (+ 0.8 %), la vegue du

» sans alwoc] « reste solide.

Et pour cause, 20 % de la clien:

téle de la grande distribution
n'achete jamais de vin.,

La maison saumuroise Gratlen
& Meyera cholsi Q'occuper cet-
te niche en mettan: au point 12
premier vin pétillant dasalino:
lisé.

Trés arumatique

Issu d un ¢épage colombard

* tres aromatique et désalceolisé

par évaparation a 24°, 12 Fes-
tillant a pris place sur le mar-
ché en janvier chez Cora. Le
proguit, propose zulcur de

ENTREPRISES

Gratien & Meyer lance sur le marché
le premier vin pétillant sans alcool

3,25€ est aujourd'hui présent
dans la plupart des grandes
enseignes de Iz distribution.
Altcrnatnve a fapentit
La teszauration propose aussi
le Fesiiliant comme |'alterrati=
ve idégle a Faperitr.
Avec un objectif « ralsonnahle
et realiste de 150 000 bou-
tellies cette année, Gretien &
Mcyer a déja rencontre son
sublic Mame 5i c2lUl ges 2n-
Lants n'égak pas e plus atten-
u

fls cécouvrant en effet les
andmes et le goot du vin sans
les dangers de Falcool

Le predule -godte a Faveughe
par des wenolagues qui n‘ont
pas détecté Fabsence d'al-
coal -a déja seduli la Scandl-
nauie et le BengiLx.
Lentreprise saumurose deéfen-
drascn dernier-ne en Angle
tere du 17 au 19 mai lors du
Lordon Wing Fair,

Elle a 1200k fa couleur, fes bulies
d'un pétilant mais Festiliant
est un vin 5ans alcoor....

Luc Souriau

GRATIEN &MEYER




4 mai 2005

Festillant : Ia premiere « bulle »
sans alcool signée Gratien & Meyer

Elle ressemble & une bouteille de pétillant,
elle en a la couleur et Jes bulles... mais elle
est entierement désalcoolisée. Avec Festlllant,
la premiére bulle du marché sans alcool,
Gratien & Meyer sadapte.

le ¥ La maiscn saumuroise Gra-
tien & Meyer ne va quand méme
pas se tirer une dalle dans le pied en
[Eprerand son compie U el siogan.
Sa gamme de ssumur et cemant de
Lolrerestz le fer de lance de fa maison
1 i fondse en
1 | Meme 1864 = deux
des amologues jions do
1s’y sont laissés poutelles von-
prendre ! dugs  Crdyue
¢ anneég,  dont
20 % & lexpoitation pour un chiffre
affalresde 9 milllons c'eurcs.
Le vaisseau-amiral vient juste do se
ranforcer avec un drdle de petit es-
corteur, 1z Festilant. Une wontraction
subile de - festiie! pelillant * qui avail
été déposée en tant que marque au
cébur din,. XXI* siecls. kn attencant
ce trouver son usage cetie année
avec 1a sortie sur le marché du pre-
1ier vin aetillant désalcoulisé,
Logiquealternative
» 1!y & encore dix-iuit mois, vous arri-
Vie7 dans un estaurant, an vaiis pro-
posait 1zpértif explique Olivier Du
pré, diredeur marketing chez Gratien
B Meyer, aufowrd i, ce mest plus Je
cas, les nesures Sarkozy sont passees
parfa~ | fallait rouver une attemati-
ve et [menter un mauveau petillant.
Ascodié aur sirop de cassls, Il e'voque
sans coup ferir un kir bulles et Cestun
petil couzde geme » Cest une cave
COONALALY

Sans alcwol, la féte estelle plusfok

Imonvarent e proposant vne gan:
e de rouge, rosé et bjanc sans alccol
&l ¢ca marcheIr,

La misg au paint du Festillant, débu-
16e on aolt dewer, a pris quelques
Mols. » Les pretiers ecliatdifions, a
base de coiombard, v cépage du
sud-auest trés aromatique, ont éfe re-
tenus en décembre etia premiére pré-
seniztion  sest fonwe  ch

fanvier 2005+, Résultat plus qua pro-

bant ;e Lors de tests a laveugle, per
sonne n'a dit que c'élaif un proauit
sans alcaol 1.

Une technologie... naturelle

Uette création, » cast un princpe
simple qui nécesslte une grosse tech-
nulogie pour faire du 100 % nature! s,
resume Olivier Dupré. Histoire dz
baltre en tréche ['idée qui court déja
que le produil est forcément = frafi-
qué « La fermentatlon est cclie dan
vIn traditionnel qui est ensulte désal-
wolisé par évaporation & 24° 4 finté-
fieqr ce cuves sous vide. Les aromes
soni ensuite racyclés sous doche. Cas
cpérations sont réalisées er Alle-
magne, slege de la malsen-mére de
Gratien & Meyer depuis ['an 2000,
Festillant a d'ores et déja frouvé sa
olace cans les lineaires de la piupart
des enseignes de la grande cistribu-
tion, Ie secteur de la restauration 2
égalementsuivl.’ Etles premi&res com:
mandes a lexport sont vetiues de
Scandmawee(du Benelux fe march2

GRATIEN & MEYER

Denis Dupe, 'pronm'-lp de o houtique Gradien & Meyer, présente le derier ne

de la gamiiie dz Ia matson saumurolse

avons fixé un oblectf raisunnable et
réaliste. de 150 000 bouteilles pour
ceite annge. Mais les aremiers relours
sont plus que satisfalsants «, note en-
cora Olivier Dupré qui révela une pre:
midre surprise |« Lesehfants ont car-
rément accroché Cest une découver
/ frids s

formidable outil marketing pour

. +vendre e du Gratien & IMeyer sans en-

freindre 13 lci? = Personne ne vous
empéche ds le penser, sourii Clivier
Dupré, mals ce n'est pas nous qui (2

atrons. . -
Lur Souriau




Rayon Boissons

el St ow Conowle St v

spécialVINEXPO
juin 2005

\ et Match, / ]

@ Festillant,

Plutdt que de surfer

sur la vague du
« faiblement alcoolisé »,
Gratien et Meyer a décidé
d'opter pour le « 0 alcool »
en lancant Festillant, un
vin effervescent
désalcoolisé. Elaboré a
partir du cépage
colombard, le produit
est issu d'une
fermentation et d'une
prise de mousse en
cuve close. L'alcool est
ensuite évaporé en
portant le vin a une
température de 24°
avant la mise en
bouteille. Festillant est
actuellement distribué dans
certains magasins Cora, leclerc,

Systeme U, Carrefour

GRATIEN & MEYER



Rayon Boissons

décembre2005
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Pannier)

Festillant
(Gratien et
Meyer)

Jacquart cuvée [,

Allegra g
(Jacquart) FE#®

JP Chenet

effervescent
(Grands Chais

de France) //

& Nicolas Feuillatte
« One Four »
(Nicolas Feui'latte)
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Ardennais spécial VINEXPO

23 juin 2005

La maison Grabien % Mey

sty alovsl su 14

ar a sorti sun efferesscsnt

but de 'année.

] )

Do peat en baire laute lane
en coute tmprnité Cammerca
lisé depuis le cébus de anndy
par la soeiétd Graticn & Weyas
[Saumur] le Festillant a [z enn-
Ieus ¢'un vin effervescent, sa
Lexture organaieptiqu, ais
1245 ses effets secci
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DES CERCHITERUE T ITUS QuTEs 11ar-
chés. C'est une sorre a2 complé-
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Dewind 4 20 % de la peoula-
2o G0 consom
mer de Jalcool, mais gui nven
hoit pas, lo Festillant zenraitun
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Le Maine libre
4 mai 2005

Fastillant, le premier vin

petillant sans alcool

~Installée a Saumur (Maine-et-Loire), la maison
Gratien & Meyer vient de metire au point le pre-
rer vin pétillant sans alcool.
Issu d'un cépage colombard tres aromatique et
désalcoolise par évaporation a 24°, le Festillant .
est aujourd’hui présent dans la plupart des
grandes enseignes de la distribution mais aussi
chez les restaurateurs.
L'entreprise saumuroise, qui présentera le nou-
veau produit dans quelques jours au London
Wine Fair, en Grande-Bretagne, vise une vente
de 150 000 bouteilles cette année.

7

X

LAy

MEYER

GRATIEN



Décision boissons
29 avril 2005

@ Gratien & Mevyer lance [e
F'estimrjwt, un vinydésalcoo!i-
se effervescent 3 base, prin-
Cipalement, de colombdrd.
Apres une fermentation clas-
Sique en cuve, l'alcool s'éva-
pore a la température de
24° avant la mise en boy-
teille. Prix : 3,25 euros chez
Auchan, Carrefour, Cora,
LecLerc, Match et Systéme U.

(2t

GRATIEN & MEYER



Points de vente
5 septembre 2005

BOISSONS &

Orange-litchi /
Perrier Fluo

Boisson gazeuse eau de
Perrier et extraits nalursls
range ef litchi, PET S ¢l

Vooi / Kronenbourg
Biére aromatisée vodia
herze dz bison, 5,97,

\

Thé / Volvic

Tendance /
Grand Rubren

Bamme de liqueurs
revisitezs, dort vodkz-
violette, whisky-vanille
ou rhum-banane

Thé / Volvic

Eau aromatisee,

3 nouvelles saveurs
dont 2 rouge ¢’Afrique
du Sud, pamplemousse.

Raisins & litchis /
Andros

Jus de fruits pressés,
raisins-litchis, saveur
fraiche ot oricinale. Aussi :
pomelos dous pressés.

Le tonnelet /
Loic Raisan
Mini-fiL 5 L de cidre
brut, orét a Lemploi,
Lz pétillance du cidre
A la pression.

Vins / Los 3 Bandidos
3vins de cépage, cxpreesifs
et originaux : grenache,
syrah rose, verimenting,
Premium Vodka /
Perfect 1864

Vodke de grains pur
srament, senceurs florales.

Festiliant /
Gratien & Meyer
I ef nvescant,
olisé, fruitd
et fleuri.
One Fo(u)r/
Nicolas Feuillatte

Eouteilles 0,251: 1 brut
équilibré, boutcille bleue
et 7 rose délicat,
bouteille rose.




La grappe magazine
octobre 2005

==

© Gratien My

Aui veulert « davantage de
lisibilite dens les Oingares,
dgs produits synples &
aonsemmer plus Mgers on
9lcool, plus sucrés « Le
WCKEPrY 3 ¥ LOOGU Dour
217 plane . ces petes bulies
sur fand rese évequert e
péliance 21 la coukear du wn
Toutefors, 3 ce se oémar-
qUE G5 AN TS ArumEnses,
13 marque a céoidé ce oonse
VEr UNn contgrant tracmionng
Sugguant le win, Cest-a-oire
une bocutellle vere Trois
formats ont etd créés -
ooctedie de 75 ¢l (5,95 €),
equan ce 20 c 2 £ ol
an topack composé de 3
soueles ce 20 6,5 €)

Des boissons a base
de vin

Auocnepilie CES rouvesIx
concepts, 'un tniuve egele-
men: des pIcCuits Gui e sool

mbars, 4, rlenTs
e noueiiox ol « 2Z0i0a est
uil AT parteul de valaurs
fivtas, signale la socigte, |l
grogue la finerts, latat say-
vage, 'a iifference, e par-
tage, la triby Le '6g0 avec
25 rapures moden

Des préts a boire a
base de vin

il dos v rats J
X unes

frapses, ooy -

CUIeRes 30 25 o) 24t
supemarché

preductcurs
SOUS lerw pveare mame o
« L degré alconigue Lontenu
dang le wvin gout dtre 3
Yongine de a désalfection
Q€5 CONSOTITALEWS #, M2l
Sichael Paeticlc qui amb-
aenne AR e L8 anevelie
nage de 'tusrolra de 1a viti-
aulture o AULT CxeD e, feul
zibler ks non ICRSCmMatewurs
A2eeal, 1a snodté saumurmse
Zratcn Meyer ance Fastliant,
e hewsor htrant mons
de 0 5%. Ellz est &laborée
3 oaryr de cepages cu sud
QUast oa la Frangg, essenmel-
ement du calombarg, v rine
OWs cesalconise sous v de
4 ‘a wempéiature de 22°C
auant la ™9 en beute o5
-+ Ce pur produrt marketing
@ 8t Crée pour proposer 8
nos chents rostavrateurs qui
perdent dw chiffre d'affsires
wne giternatise sur les ven
tes da vins au a"apannfs v,
ncque Civier DLpre, diree
TR EAMMAral 8t maresting
de la mason Fastillant ost
Agalement conmartizhsé =n
supemmzrché al fanfde 3,25 €.

e e ot 1l
Florence BAL

GRATIEN & MEYER




LaNouvelle République
25 mai 2005

MAINEET-LoIRE ME ASTops

Saumur invente
le pétillant sans alcool

Il 'a l'aspect du pétillant, les
bulles qui ford féte, le fruit d'un
Vrad vin, mass i ne fait pas tourner
1 1&te. A Saumur, k2 maison Gra-
ien et Meyer vient d'inventer Je
o« Festillant «, un vrai vin mais
sans alceol, Le vin est daboré
normalement, c'est avant sa mise
en bouteille qu'il est soumis 4 la
désalcoolisation. Une « chimie
pure et dire » qui permet de con-
server bes arbmes et d'dvacuer les

- degrés. Ce vraix faux vin n'a ce-
pendant Jo drait de s'afficher que
sous I'appellation « holsson @ base
de vin désalcoolisé «.

GRATIEN & MEYER
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HISTORIQUE
1864 : fondation Q

de |8 Maison Gratlen

et Meyer & Saumurpar
Alfred Gratlen, fondateur
la'méme annde da 8
Wiaison de champagre
Affrad Gratien § Epsmay.
1385 + I"Alssclen Albert
Jean Meyer, assocls

A Alfred Gratien depuis
AB74 prent 1a directian
a8 1a maison.

1996 : mgvoupeme‘lt
das antreprises Gratlen
ot Meyer, champagne
Alfred Gratlen ot SCA
Chéteau Gratien au sein
d'unc holding Gratien,
Moyer et Saydoux SA
(Eric Seydoux eétant

un descendant paralllance
d'Albert Jean Meyer).
2000 : tachat de Ja holding
par ie groups allemand
Hankell st Sahnlaln
2001 : rénovatlon

du site A Saumur.

candlie S ECO buwietles.
uncm .l| ol rnsrkrnrv,
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CAFES HOTELS RESTAURANTS

Du 20 au 27 Avril 2007

[Festillant, les bulles
sans |'alcool

Comme son nom |'indique, Festl-
fant est un pétillant pour faire la fére.
Ce n'est pas simplement un
vin effervescent de plus sur
le marché des vins 4 bulles,
mals  est unique en ce sens i .

qu'il ne contient pas d'al-
cool. Une idée de la mai-
son Gratien&Meyer, ba-
sée 3 Saumur dans le
Val-de-Loire, qui a
testé ce nouveau pro-
duit en grande distri-
bution dans le nord de
la France avant de le
lancer plus officielle-
ment dans le reste de
I'hexagone.
Tél-0241831332




DECISION
== DOISSONS

Le 30 Mars 2007

& Aprés un test dans la
grande distribution du
Nord, Gratien & Meyer
lance au niveau national
son Festillant, un vin
pétillant sans alcool. |l est
disponible en bouteilie 75 ¢l
(3,45 euros) et en bi-pack
de 20 ¢l 3,25 euros).

GRATIEN &MEYER
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Un “vin” Vinifiée par Gratien

Mai 2007 » & r(producteur
0 pélll Iant deMche:npggnes
e A etdevinsde Loire)
désalcoolisé vl
Le[Festillant)(3,45€en  blanc, avec deux
grande surface) fermentations,
ressemble 3 du vin la cuvée subit ensuite
effervescent, > une osmose
sans en porter 4 inverse par une
la mention. mise sous vide 3
Le produit 24 °C pendant
s'adresse aux trols jours, de
38 % de Francais mariére a |aisser
qui déclarent s'évaporer les
ne pas alcools. Le cépage
consommer colombard a été
d'alcool (étude choisi pour ses
Onivins/Grego | odeurs de pomme
Montpellier 2). || vertz et de citron,




‘ECHO

Le 13 avril 2007

Bréve de futaille :
Défi ala maréchaussée... On se fait & tout. Méme aux contraintes irritantes et aux mau-
vaises habltudes... Discours niaiseux et nauséeux des Intégristes de I'hygiénisme pro-
grammé, radars rangonneurs, interdits moralisateurs et/ou culpabllisants.,.. On fait avec.

Merci & la maison saumurocise Gratien et Meyer de ne pas avoir cherché & réduire les plal-
| sirs tout en tenant compte de ces catégories d'impératifs, en proposant a nos papilles des

effervescences joyeuses élaborées & partir de raisins blancs. Festillant, ¢'est le nom de ce
“vin”, lequel, apres fermentation, a été débarrassé de son alcool par un procédeé combi-
nant distillation et évaporation. Demeurent néanmoins les caractéristiques organolep-
tiques du vin : nez d'agrumes, bouche fruitée. L'infime teneur en alcool (0,1 %) autorise
les glouglous immodérés.

Un “vin" festif qui devrait plaire a une clientéle jeune, Approche lointaine des saveurs st
ardmes des “vrais” vins. Quant aux représentants de I'ordre (juste ou pas 1) il va falloir
qgt"ltls ':e posent la question de savoir si “souffler dans le ballon” est un exercice qui en
V. peine...

_Festillant. Sparkling. Sans alcool. 3,45 € {Auchan, Carrefour, Cora, Leclerc, Systéme U,
Géant, Intermarché).Proposé également en bi-pack de 20 ¢l (3,25 €).

P.C,

%
~
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REPUBLICAIN

Le 15 Avril 2007

Vin Des bulles sans alcool

Iy a cenx qui ne peuvent pas. Ceux qui ne
peuvent  plus Cemx g ne veulent pas
consommmer de Talcool, Pour eux, la Maison

Ciratien| et Mever a créé Festillant (joli nom,

non 7l oun vin  effervescent  désalcoolise.
Senls 02% des Frangms de 15 ans et plos
affwrment COMS0TIIMEr dn Vin, Ce
pourcentage est en baisse de 5 pomts par
Topport en 2000, In vingt-cing ons, la part
des non-consommateurs d'alcool a double, 11
voa done un omarehe (el pas senlement Je
niche) pour des bulles qui tigtrent 1%
dalcool et conblennent trois  Fois momns
dle calories (23) quun champazne (771 Fesle
une  gquestion 0 estce bon T Un o oner
d'agrumes. une bouche fruitée, une doucenr
lézere. A hoire (=ans modération) avec un
dlessert au fruits. Mais, entre nous, c'est un
pen fadasse. Festillant proposeé en bi-pack de
20l (325 eten 73 ¢l (345 €) en grandes
aitfaces.

P.BE. P.B
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PARENTS
Juin 2007

patrimoine... la fc—te dela Nature Organisée pour
la premiére fois partout en France, dans ies
parcs naturels, (égionaux, les réserves, te littoral... Ct

si vous en redemandez, ce 19 mai, vous pouvez
—tWy . StERCEY

visiter un musée en nocturné, pour la nuit des musées.
- m wwnfetrde! O W uildeimusees antwe. fr

sk

Boire... méme enceinte

C'est du faux, du sans alcool, mais qui imite
diablement bien les vins de Loire pétillants. Robe
jaune, nez d’agrumes et de pommes, la boisson
ast fermentée en cuve, puis désalcoolisée. A boire
sans moderation. fsmiins ds Gntien & Meyeren 75 o 3,45-€ en GMS.

GRATIEN & MEYER!
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Vin Des bulles sans alcool

Iy a cenx qui ne peuvent pas. Ceux qui ne
peuvent  plus Cemx qm ne veulent pas
conscimmner de lalcool, Pour eux, la Maison

Ciratien| et Mever a créé Festillant (joli nom,

nof 7)o oun win  effervescent  désalcooalisé.
Senls 02% des Prangms de 15 mns et plos
affrment COMS0TIIMET dn Vin, Ce
pourcentage est en baisse de 5 opoimts par
Topport en 2000, In vingt-cing ans, la part
des non-consommateurs d'alcool a double, 11
voa done un marche (el pas senlement Je
niche) pour des bulles qui tiftrent (1%
dalcool et conblennent trois Fois momns
dle calories (23) quun champazne (771 Fesle
une gquestion © estee bon T Un onee
d'agrunes. une bouche fruitée, wne doucenr
lézere. A hoire (=sans modération) avec un
dessert aux frits. Mms, entre nous, c'est un
pen fadasse. Festillant proposeé en bi-pack de
20l (325 eten 73 ¢l (345 €) en grandes

surtaces.

P.BE. P.B.

T
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TLN Festillant,

C H R REFERENCES vin effervescent sans alcool
Mai 2007 « L'étude realisé tous les 7 sente Festillant. Ce pro-
5 ans par I'Onivins-Gre- duit es: élaboré a partir
go Université de Mont- de différentes variétés de
pellier 2 demontre que | raisins blancs. Comme
seuls 62 % des francais . pour un vin classique,
de 15 ans et plus affir- | les raisins sont soumis &
ment consommer du = une fermentation natu-

' .‘ relle en cuve. Pour faire
7 &vaporer I'alcool, il est
distillé, naturellement,
sous vide, a une tem-
pérature de 24°C, Le
gaz, support des aré-
mes, est maintenu en
cuve et ensuite réin-
consommateurs a, tégré dans le liquide
quant a elle, doublé lors de la mise en
dans I'Hexagone. Forte de boutellle. Festillant titre &
ce constat, la filiére vins se  moinsde 0,1 % alc-vol. Un
doit de trouver des nou- verre de Festillant contient
velles idées pour palier la trois fois moins de calo-
crise », explique la maison ries (25) qu'un effervescent
Gratien & Meyer qui pré- « classique » (77).

vin. Un pourcentage
&n baisse da 5 points
par rapport a 2000.
L'Onivins estime que
la France a perdu un
million de buveurs
en 5 ans. En 25 ans,
la part des non-

KE ﬁ;}é
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Un vin pétillant sans alcool

a maison Gratien st Maeyar, qui produit depuis 1864 des vins sffarvescants
d'appellation Saumur et Crémant de Loire, a trouvé une solution pour pallier la
crise de la filiere vin (la France a perdu un million de buveurs de vins entre 2000 et
2005) : proposer un vin pétillant sans alcool : le [Fastillant]
Il peut done &tra consommeé sane modération, servi & 6-8 °C, || peut accompagnar
des crépes, des gaufres ou des tartes aux fruits, il se marie également trés dien &
un sirop au citron ou a la mare.
Gratien st Mayer
www.gratienmeyer.com

La moutarde de Bourgogné

prés le lancement de fa moutarde de

Bourgogne certifiée CQC a
destination du grand-public, les
etablissements Fallots adressent
aux professionnels de la
restauration avec un
conditionnement adaple.
Cette recette authentique de
Bourgogne ast axclusivement
élaborée a partir de graines de
moutarde locales et de vin blanc
AOC de Bourgogne. Préparde

GRATIEN & MEYER
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Un été petillant

DES BULLES, DE LA COULEUR, DU PLAISIR...

Festillant, le vin a bulles

sans alcool

Comme son nom l'indique, |[Festillant|
est un pétillant pour faire la féte.
Ce vin effervescent qui ne contient
pas d'alcool est une idée de la
Maison Gratien&Meyer, basée a
Saumur dans le Val de Loire, qui a
testé ce nouveau produit en grande
distribution dans le nord de la
France avant de le lancer plus offi-
ciellement dans tout I'hexagone.
Festillant est élaboré a partir de dif-
férentes variétés de raisins blancs.

Comme pour un vin classique, il est
soumis & une fermentation naturelle
en cuve. Pour faire évaporer I'alcool,
on le distille, naturellement, sous
vide, & une température de 24°C. Le
gaz, veritable support des arémes,
est maintenu en cuve et ensuite
reéintegré dans le lique lors de Ia
mise en bouteille. Une méthode qui
n'altére en rien selon le producteur
les caractéristiques organoleptiques
du vin de base et qui permet a
Festillant de titrer moins de 0,1%
d'alcool. Autre avantage pour ceux
qui surveillent leur ligne : un verre de
Festillant contient 3 fois moins de
calories (25) qu'un effervescent
* classique " (77). Aussi léger pour le
foie que pour la ligne !
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Rayon Bo:ssons

fe Snisam ow Conowh St

Bouguet Pau petille grace a

son pétillant. Larchi leader
des apéritifs sans alcools avec
71 % de part de marche - loin
devant Ricard (Pacific), Marie
Brizard (Acapulco, Luigi Palazio)
et Gratien & Meyer |Testillant] —

4 enreglstre une croissance

globale de + 3 % de ses sor- ﬁ

ties en GMS de juin 2007 a
juin 2008.
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Festillant, un vin effervescent désalcoolisé .
| Bon, ¢'est clair, on adhére ou pas, toujours est-il que la convivialité d'un verre de bulles & la main :
jne s'invente pas. Compte tenu de I'air du temps ol les doses tolérées d'alcool au volant vont dimi-

i nuant, un marché existe bien dans les boissons sans alcool. En matigre de vin, bien des essais |
non concluants ont vu le jour et a chaque fois rejetés des consommateurs. Ce nouveau vin désal-
colisé, élaboré par Gratien et Meyer & Saumur, répond cette fois & une double mission. Permettre |
a chacun de trinquer lors d'apéritifs, de cocktails, de soirées festives et surtout sans passer pour

{un rabat-joie. Imaginez-vous, non buveur d'alcoal, pouvoir échanger et s'amuser avec tout un

chacun en buvant tout de méme dans une jolie fiite dont e contenu ressemble & s'y méprendre |

& du Crémant de loire ou a du Champagne. Méme aspect, méme couleur, méme effervescence

: el méme un goit de vin, malgré 'absence totale d'alcool. Le Festillant n'est pas imbuvable, loin

i de 14, et plait méme & un tas de personnes : les conducteurs qui doivent rentrer aprés la féte, les

| enfants, les personnes agées, les pensionnaires de maisons de retraite, les interdits médicaux,

et tout simplement ceux qui n'aiment pas I'alcool. Ca en fait un marché tout ce monde la! Ce

{ breuvage commence a s'installer sur les rayonnages des magasins, alors vous pouvez toujours

| 'essayer, & défaut de I'adopter.

i Fiche technique fournie par Gratien et Meyer

!-'I'].rpe de win : vin effervescent sans alcool, élaboré a base de cépages issus du sud-ouest de la
France (principalement Colombard) i
Vinification : élaborée & partir d'une fermentation naturelle classique en cuve, cette fine bulle |
est ensuite soumise & une distillation a basse température avant la mise en bouteille. Festillant
est une boisson effervescente désalcoolisée dont les caractéristiques organoleptiques n'ont été
que trés peu modifides.

Analyses : dosage (48.0 g), acidité totale (6.0 g1), degré d'alcool (moins de 0.,5% alc/vol.),
pression (4,5 bars). !
Dégustation : robe jaune pale avec des reflets dorés, au nez notes de pommes et d'agrumes.
| Bouche fruitée, ample, soutenue par une légére douceur. Belle longueur. A servir entre 6 et 8°C,
lnature ou accompagné d'un sirop de fruit. Garde : 2 ans.,

%
~
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750g.com

www.750g.com

15/06/10
Festillant de Gratien & Meyer
Auteur : Vincent LEFRANT

Festillant est une gamme de vins effervescents sans alcool destinés aussi bien aux petits
qu'aux grands. Bianc, rosé ou ardmatisé a la péche, Festillant sera pétiller vos rendez-vous
personnels et professionnels avec ses fines bulles.

- Festillant blanc : Pommes et agrumes sont les premiéres notes gue nous ressentons au nez
Sa robe est jaune péle.Une sensation fruitée envahie la bouche. Une tarte, des gaufres ou des
crépes accompagneront parfaitement cette boisson.

- Festillant rosé : Sa robe est rose pale. Au nez et en bouche, nous découvrons des notes de
fruits rouges agréables. A consommer avec des desseris fruités ou au chocolat.

- Festillant péche : La péche donne a ce vin sans aicool, une robe jaune-orangé. Une
sensation de douceur envahie la bouche. A savourer en apéritif ou sur un dessert fruité.

Ces vins effervescents sans alcool se servent étre 6 et 8°C. lis peuvent également entrer dans
|a préparation de cocktails. A découvrir !

PVC:
- 3.62 euros TTC départ cave
EN SAVOIR PLUSVisitez le site Intenet de Festillant.

Evaluation du site

Ce site diffuse des recsttes de cuisine, classées par thémes. A chaque recetts, une sélection de vins
idoine est proposée,

8

Grand Public

* pages nouvelles en moyenne sur une semaine

GRATIEN / 4872263 copyright @ 2009, Argus de |a presse Tous droits résarvés
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Gratien-Meyer poursuit le
développement de son
Festillant

Lancé il y a deux ans par le négociant saumurois Gratien-Meyer, le
Festillant, premier vin désalcoolisé effervescent, a rencontré le succes
grace a un référencement national. Ce produit issu du cépage colombard
a été écoulé a 500 000 exemplaires en 2007. [ 'entreprise, qui croit au
potentiel de ce type de produit, programme la sortie d’un Festillant
(contraction de festif et pétillant) rosé. (PT)




ouest
france

Juin 2008

Entrée lhibre. Jazzbulles 4 Saumur Jazz. En
partenariat avec Jlazz pour tous, la societe
Gratien & Mever propose cetle annee trois
aroupes © Heat Wave, Sweet Mama et le
Brass Bazar. Outre la musioue. dégustation
de wins, foudes., sorbet |Festillant| et vols en
monigolfiére. Les bénéhices seront reverses
aun profit dune oceuvre caritative. Samedi 7
i, 13 h a 21 h, caves Gratien & Mever,
route de Montsoreaun, Saumur. Tanl 3 €
Contact  : 02 41 83 13 32,
contact@gralienmeyer.com,

GRATIEN & MEYER
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S0ISSONS

sans alcoo|

lvre

de sagesse

Un apéritif sans vin, sans champagne ou sans pastis
ne doit pas étre synonyme de punition.
Le marché s'est emparé de ce nouveau filon.

« Sans atoool, [a fére ost plus folle » :
unt vogue de boissons sans alcool
commence a frémir.

Nectars délicieux, raffinés et
parfumés ou breuvages ultrasucrés
o coulewrs pop et aux parfums
vaguemnent exotigues ?

Notre mission ; repérer e trouver
de quol trinquer pour tous ceux
quiveulent, au chaud, garder la téta
froide.

ary ~00|
Le vin sans alcool. ure hérdde? En vingt-cng
ans, en France, 13 part des non-Consommatews.
«f'aknal a doublé. Ainss 48 % des plus de

15 ans disent ne pas boire de vin Les procéddés
e désalcoclisation ont fait d'énormes progrés
=t ¥ golit s'en ressent

La Cote de Vincent, une entreprise dsacienns
spécialisée dars le vin sane alcool part de vins
waditionnels dont elle 20asse 3 teinpdrature
- 3% 'aicool mante aloes 3 b surdace

Ju vin ot est enlewd mdcaniquerment. Restent
103 degré et quatre fols moins de cakornies que

GRATIEN & MEYER

NOTERE SELECT
FRUITE
Festiland Sparkling
wns alcool,
Gratien & Meyer,

| 345 €laboataile
- de75d vk G-coatre).

g 4

CHARNU
| Merlot Le Rlouge de Vincant
| LaChte de Vincont,
| G lsdoutsite de 75 ef,

dare un vin nommal. Coté papilles, on vous
corsedle e rose, assemblage de cinsault et
de syrah qui faxt son petit effut. Caté pétilant
Auss oxa et nettement améliond, Ains

la matson Gratien & Meyer langait Uan passe
Festilant, élaboré & partir de cépages du
Sud-Ouest. un festival de belies finss sur
une robe [ure ou rose ple. Ches sux,
désalcaclisation s'obtent par distillation
sous vide 3 24 °C_Le gz, porteur d'ardmes,
B5% mairten en cuve et rtintroduit ensuite
drectement dans lec bouteilles. Le résultat
narien & envier & certams crémants. Fruité
on bouche, Festéant est plutdr desting

& Paccompagnement des desserts mais i

s'apprécens eussi § lapéritd
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Avril 2009

.Courrier

de l'ouest

A RETENIR

LECTURE

Le Prix des lecteurs du
Saumurois propose de découvrir
{rois auteurs angic-saxons :
Mare McNay (Ecossel, Anthony
Moorc {Anglotema), Kate
O'ftiordan (Ilande). Des lectures
des temdes oo la sélection, en
version francaise mals auss
avec l'accent de chaque pays,
seront gonnées 4 fa
médiathégue mercred! 29 avrll
& 16 h. Blles seront sulvies d'une
dlscussion autour d'un theé.

On en parle

La nouvelle bulle rose

Gratien & Meyer vient de se doter
d'une 2° montgolflére « Festlifant
ROSE « qui & réalisé jeudli son premier
vol. Ce ballon de sept places a un vo-
ume de 4 500 m2. Il a été réalisee
par Cameran, le plus grand constrgc-
feur de montgolfieres en Europe, qui
a notamment construit celie de Ber-
frand Piccard pour réaliser son tour
du monde en 21 jours, Des vois cap-
fifs seront proposés fe 6 juin lors des
+Jazzbulles - Et Gratien & Meyer pré-
pare les « Montgoifiades « du 24 au
26 juillet : un meeting organisé par
Montgolfitres d'Anjou,

GRATIEN & MEYER




.Courrier

ouest

Avril 2009

g

GRATIEN & MEYER



